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RENSKI RIZLING 2015

Vinorodni okolis: Stajerska Slovenija

Sorta: Renski rizling
Vinogradi: Pridelano v vertikalnih in terasastih vinogradih
Tla: Pesceno ilovnata tla na laporju

Pridelava grozdja: Grozdje je bilo pridelano na legah Jeruzalem,
Kog, Strezetina in Ivanjkovci.

Vzgojna oblika trte enojni guyot je omogocila optimalno
osvetljenost grozdja. Grozdje je bilo pridelano nanaravi prijazen
nacin po smernicah integrirane pridelave.

Vinska klet: Sodobno opremljena vinska klet Verus vinogradi
d.o.o. je bila ustanovljena maja 2007.

Ustanovili smo jo BoZidar Grabovac, Rajko Zlicar in Danilo Snajder.
Kapaciteta kleti je 130.000 litrov.

Analiza: Alkohol: 13,00 % vol.
Nepovreti sladkor: 5,5 g/l
pH: 3,16

Titr kislina: 6,2 g/l

Letnik 2015: Zima je bila topla.V januarju je nekaj dni povpredje
bilo nad 8°C kar je teoreticni prag za zacetek vegetacije. Februar je
bil hladnejsi, toda izrazito nizkih temperatur ni bilo. Aprila se je naglo
otoplilo in brstenje se je zacelo hitro. Zaradi suhega in razmeroma
hladnega vremena je potekalo pocasi. Cvetenje se je zacelo 3 1. maja,
kar je nekaj dni prej od dolgletnega povpredja. Potekalo je v lepem
vremenu in v | 0-ih dneh je bilo zaklju¢eno pri vseh sortah.

Poletje je bilo vroce, padavin je bilo dovol. V vinogradu na Jeruza-
lemu nas je |6.avgusta prestrasila toca.V manjsi meri je prizadela le
sorto Sipon, ki ima vecje grozde. Poskodovane jagode so se zaradi
vrocega, suhega in vetrovnega vremena posusile. Tako vreme je
hkrati pospesilo dozorevanje, zato smo na juznih legah pohiteli s
trgatvijo. Trgatev je pri vseh sortah potekala v lepem, zelo toplem
vremenu. Grozdje je bilo popolnoma zdravo in lepo dozorelo.
Konec septembra je bilo nekaj dezevnih dni, ki so prekinili trgatev,

a k sreci smo glavninio pridelka ze imeli pod streho. S trgatvijo smo
koncali v zacetku oktobra. Takoj za tem se je naglo ohladilo in ves
mesec mocno dezevalo. S pravocasno trgatvijo smo ohranili kisline
in arome ter zaradi zmernega pridelka dobili zelo koncentrirana in
bogata vina.

Kletarjenje: Trgatev renskega rizlinga smo opravili 27, in 28.
septembra. Zdravo in lepo dozorelo grozdje je bilo potrgano v
majhne |2kg perforirane zaboje. Predelava grozdja je potekala hitro
brez zracenja in z minimalnimi mehanskimi obremenitvami grozdja
in mosta.Vrenje je potekalo tri tedne v jeklenih posodah

pri temperaturi pod 15°C. Sledil je pretok, filtriranje in polnjenje

v sredini februarja 2016.

Opis vina: Vino ima prijeten mladosten karakter in velik
kakovostni potencial takoj opazen. Razvita je intenzivna aroma
po limeti in beli breskvi, zaznati je mob tudi baziliko. Arome se
lepo razvijajo in trajajo.Vino ima zivahno kislino in je Budovito
uravnotezeno.
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